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ANTECEDENTS

El maduixé és un cultiu establert des de fa ternps al Ma-
resme isibé no s’ha pogut fixar amb precisié quan aparegué,
si que es pot dir que pels volis de 'any 1920 es troben, a
Calella, els primers camps de cuitiv. Les plantes procedien

-de Franca i foren introduides (1) pels amos de “Can Sala™,
de Calella, que les varen cultivar en el seu jardi. El jardiner,
un tal Pere Campaner, dond plantes a diversos pagesos de
Calella, que comencaren a cultivar-les com a cultiu de seca.
Aquestes primeres plantes eren, segons sembla, de la varie-
}alt1 “Fertilité”’, que amb el temps passd a anomenar-se “Ca-
e al!'

Segons indica en Salvador Espelt, el primer pagés que va
cultivar la maduixa com a cultiu de regadiu fou I'avi d’en
Nicolau Vila, pagés de Calella, que avui encara ¢entinua
aquest cultiu.

Posteriorment s'introduiren altres varietats, segurament
pel mateix cami, és a dir, que alguns senyors de la comarca,
en els seus viatges per l'estranger portaren plantes pels seus
jardins, escampant-se per la resta de la comarca. Aixf tro-
bem varietats anomenades “Queixal de Hop”, “Sant Lluis”,
“Estepa”, etc... La varietat Estepa sembla ser la mateixa
que en diversos tractats de maduixeres sanomena "Dr. Mo-
ré”. En un principi, el cultiu, es va centrar a Calella, este-
nent-se cap a les poblacions veines, amb caracteristiques
semblants de clima, sél i topografia, com Sant Pel, Sant Ce-
brid, Sant Iscle, Pineda, Arenys de Munt i Canet.

FACTORS DETERMINANTS DE LA IMPLANTACIO
DEL CULTIU DEL MADUIXO AL MARESME.

El per qué del fet que aquest cultiu arrelés dins EI Mares-
me i més concretament a la zona de Calelta, cal buscar-o,
per un costat en la davallada del cultiu de la vinya, comuna
2 tota la comarca, i per altra en les caracteristiques topogra-
fiques propies d’aquesta part del Maresme. Si ens fixem,
veurem que aquestes peblacions no disposen de plana que
permeti la introduccié dels cultius d’horta, tal com succeeix
per exemple, al Masnou, Premid de Mar, Cabrera, Vilassar
de Mar, Mataro, Llavaneres, Pineda, Santa Susanna i Mal-
grat.

(1) Comunicacio personal d’en Salvador Espelt de Calella.

QUADREN. ]

SUPERFICIE CONREADA DE MADUIXOT [ PRODUCCIO PER MUNICIPIS .- ANY 1980.

talana. Revista Econdmica. nim 57fjuny 1980.

Superficie conreada de maduixot Produccio
MUNICIPI per municipis (en Ha.) (calculada en Tm.)
Any 1980 (1) Any 1980 (2)
ARENYS DE MAR 5 150
ARENYS DE MUNT 25 750
ARGENTONA 2 60
CALELLA 70 2.100
CANET DE MAR 25 750
MATARO 2 60
PINEDA 20 600
PREMIA DE DALT 3 90
St. ANDREU de LLAVANERES 2 60
St. CEBRIA 80 2.400
St. ISCLE 30 900
St. POLDE MAR 30 900
S$t. VICENC DE MONTALT 3 90
Sta. SUSANA 4 120
TORDERA 7 210
TOTAL 308 9.240

(1) Font d’informacié: “Les transformacions de Pagricultu- (2} Producci6 calculada segons produccid mitjana de 30
ra del Maresme davant la pressié urbanitzadora™.- Banca Ca- Tm/ha.
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Els pendents dels terrenys de cultiu sén forts. Aguest in-
convenient per Thorta , es transforma en un avantatge en el
cultiu del maduixé si s'aprofiten tots els vessants que miren
cap al Sud o a Ponent, auténtics hivernacles naturals que
fan possible Pobtencid de productes durant gairebé tot
'any, cosa afavorida encara per 'aparicié del forgat mitjan-
gant els tunels de cultiu i la introduccié de les varietats de
“dia neutre”.

Ens pot donar una idea la impertancia que té el pendent
del terreny en aquest tipus de cultiu, el fet de que hi ha ex-
plotacions a I'aire lliure, és a dir, sense cap mena de protec-
cid, a les parts més pendents i arracerades, la collita s'inicia
en els mesos de gener-febrer, en tant que a les parts baixes i
parcel.Jes planes no s’inicia fins a mitjans d’abril.

t sud def terme municipal

a r f
Ef cultiv def maduixd al Maresme, Vessan
de St, Cebrid.

SITUACIO ACTUAL DEL CULTIU

El cultiu del maduixd es mantingué pricticament estabi-
litzat (superficie, varietats, sistemes de conreu, comercialit-
2acio, etc...) fins pricticament els anys 1965-67. En aquell
moment les varietats conreades eren essencialment tres:
“Calella”, “Estepa” i “Sant Lluis”, amb un predomini de
“Calella” seguida de “‘Estepa”™. Aquestes varietats es carac-
teritzaven per una produccid baixa (8-12 Tm/Ha) i per la

poca capacitat de transport, que no permetia 1a comercialit-
zacio més enlld del mercat barceloni. i a tot aixd afegim la
mexisténcia d’una comercialitzacid eficag i uns sistemes de
conreu molt elementals {adobats inadequats, manca de trac-
tament fitosanitari, manca d’empallat, etc...), tindrem la vi-
si6 d’un cultiu i d’unes expletacions que es mantenien en
unes condicions econdmiques molt precaries.

El canvi s'inicia cap el 1965 amb la introduccio de noves
varietats de tipus europeu, en especial la ““Cambridge Fa-
vourite 422", A la primavera del 1967 es varen collir a Cale-
lla, els primers fruit de la varietat “Tioga”, que va ésser la
primera varietat d’origen californid que es va cultivar al Ma-
resme. A partir d’aquest moment es va produir una transfor-
macié profunda del cultiu del maduixd, que va afectar a va-
rietats, técniques de cultiu i comercialitzacié.

LES VARIETATS

Es van assajar varietats de tipus nord-americi, procedents
de Califbrnia i Florida, i de tipus europeu, que eren varie-
tats normals. serni-remontants i remontants, Aixi podem
veure que en qilestié de pocs anys es van arreconar les varie-
tats del pais i en el seu Hoc trobem el gran mostrari de varie-
tats americanes i europees, primerenques i tardanes, nor-
mals i remontants, tals com “Tioga”, “Fresno”, “Solana”,
“Lassen”, “Torrey”, “Flonda”, “Cambridge Favorite 422”,
“Surprise des Halles”, “*Aliso”, “Sequoia”, “Humni Grande™,
“Senga Sengana”, “Senga Gingana”, “Senga Precosana”,
“Red Gauntlet”, “Talismdn”, “Regina”, “Sans Rival”,
“Revada”, “Humni Gento™, etc... Podem dir amb seguretat
que es van provar pricticament totes les varietats existents
en els catdlegs dels vivers especialitzats en el planter del ma-
duixo.

Poc a poc el panorama es va anar clarificant, algunes va-
rietats es van deixar de cultivar per manga de qualitat (carn
tova, fruits deformats, poc color, etc...), per poca resistén-
cia davant les malalties (mildium, botritis) i altres, en defi-
nitiva, per la seva manca d’adaptaci6 a tes condicions del cli-
ma i del s0] de la comarca. Aixi hom ha anat arribant a un
moment en qué, com a varietats primerenques, solament
han quedat “Aliso™ i “Sequoia”, com a varietats de mitja
estacié “Tioga", i per a collita d’estiu-tardor, “Red-Gaunt-
let” i “Humni-Gento™.

PRODUCCIO VARIETATS MADUIXO. ANY 1981.

Forgat Ttinel Produccid a 30 Abril Kg./m2.

Aliso Filada 2'620
Aliso Directa 2’668
Douglas Filada 3326
Douglas Directa 2’756
Sequoia Filada 3573
Toro Filada 2"741
Tufts Filada 2°956
Tioga Filada 1’351

QUADREN. 2

Maduixa forgadz tinel’ dades aportades per I3 pagesos de la zona.
Maduixa aire Niure: dades aportades per 7 pagesos de la zona.

Font d’informacié: S.E.A. Matard,

Aire Lliure Produccié a 30 Juny Kg./m2.

Tioga Directa

4692
Ticga Filada 4'615
Tufts Directa 4492
Tufts Filada 3474




Aquesta situaci6 s’ha mantingut fins pricticament el mo-
ment actual, perd en els darrers tres anys s’ha produit una
altra evolucié o revolucid. Han aparegut altres varietats

d’orfgen americd: “Toro”, “Cruz”, “Aike”, “Tufts”, “Dou- -

glas”, “Pdjaro”, 1 “Vista”. També ha sorgit una nova série
de varietats que es caracteritzen per no dependre de la du-
racié de la llum del dia a I’hora de desenvolupar les seves ge-
mes. Aquestes varietats sanomenen de dia neutre i han es-
tat batejades com: “Aptos”, “Brigthon” i “Herker”. Tot
aixod ha portat a la necessitat de conéixer les noves varietats
a fons per tal de poder comparar-les amb les actualment en
cultiu i veure quina o quines d’elles representen una millora,
ja sigui per la qualitat del fruit o per la seva produccio, se-
gons la modalitat de conreu: aire lliure o forgat.

Les varietats de dia neutre, sén encara poc conegudes pe-
rd creiem que permetran 'obtencié d’una produccié accep-
table en els mesos de setembre a desembre, 2ixd representa-
ria una bona ajuda per a les explotacions, dones regularitza-
ria els ingressos al larg de 'any ila md dobra necessdra.
També sembla que aquestes varietats poden jugar un paper
important dintre dels cultius forgats.

TECNIQUES DE CONREU

En alld referent als conreus, les transformacions han es-
tat tant o més profundes que en el cas de les varietats.
Aquestes transformacions s’han produit en tots els aspectes:
dates de plantacio, adobat, control fitosanitari, forgament,
etc...

En primer lloc, els cultivadors han acceptat com & pricti-
ca comu la compra z vivers especialitzats del planter neces-
sari per a la seva explotacié, millorant-ne d’aquesta manera
la capacitat productiva i la qualitat. Es diferencien dues
époques de plantacid; plantacid d’estiu, amb “planta frigo”,
els mesos de juny-juliol-agost, i plantacié d’hivern, amb
“planta fresca o normal”, durant els mesos d’octubre-no-
vembre. La plantacié d’estiu amb “planta frigo”, es fa a
I'ensems segons dues modalitats: “directa” i “filada” (per
estolons).

QUADRE N. 3

ESQUEMA DELS DIVERSOS SISTEMES DE CULTIU I PLANTACIC

Modalitat de

Plantacié Juny Jul. Agt. Set. Oct. Nov.

Des.

MES

Gen. Feb., Mar¢ Abr. Maig Tuny Jul. Agt.

Plantacié I
d’estiu Plantacié

Plantacid
directa

Planta
l(frigo "

| ]

Produccid

Floracid

Empallat

Plantacid
d'estiu

Plantacié
filada

Planta
(tfrjgo f 1)

Plantacis Filat

Produccid
|
Floracid

Empallat

Plantacié
d’hivern
Plantacié
directa
Planta
N LfreSca EL

Plantacié

Empallat

Produccio

Floracié

Cultiu forgat
Plantacid
d’estiu
Plantacié
filada
Planta
11 ‘frigo 3

Plantacié Filat

Emp.

Col.locacid tinels ]
allat . Produccio

Floracié

En el moment actual, practicament totes les plantacions
es fan amb “planta frigo™ d’estiu, essent molt reduida la
d’hivern. Dintre de les d’estiu, el més freqlient és ¢l sisterna
de plantacié *“filada”. Ek conreu amb planta ““filada”, repre-
senta pel pagés una reduccid de les despeses de compra de
plantes i si bé hi ha un increment de ma d’obra, com que
aquesta acostuma a ésser familiar, té relativament poca im-
pertancia. Ben al contrari, Pincrement de necessitat d’aigua,

escassa durant els mesos d’estiu, perd necessaria tant per la
plantacié vella com per la nova, pot representar en molts ca-
sos un problema greu, que es pot evitar fent la plantacié di-
recta a primers d’agost, just en el moment en qué la planta-
cio vella, jz $’ha abandonat,

Cal remarcar que al Maresme, el cultiu del maduixé té
normalment un cicle d’un any, si bé darrerament s’ha estés
el deixar plantacions de segon any, especialment d’“Aliso™,
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Varietat: Tuffts,

no representa una gran superficie i es fa per tal d’aprofitar
la seva major precocitat i sols la primera florida, doncs des-
prés dona fruits massa petits.

En el camp dels adobs, les transformacions també han
estat fortes. D'un adobat de fons amb gallinassa —i en el mi-
llor dels casos amb fem de vaqueria— i un adobat durant ef
conreu fet el mes de gener-febrer amb un “guano™ a base de
superfosfat de calg i sulfat amonic, s’ha passat a un adobat
de fons amb una part orgdnica i una altra mineral i a un
adobat equilibrat durant el conreu, distribuit mensualment
en petites quantitats, de setembre a gener. En els casos en
que s’ha passat del reg tradicional amb aspersors al reg a go-
ta a gota, ['adobat es fa setmanalment i amb férmules dife-
rents segons 1'¢poca de "any: més nitrogen durant ia tardor
i increment de la potassa durant les setmanes prévies a la
floraci6 i un maxim de potassa durant ¢l periode en que es
formen els fruits.

En I'aspecte fito-sanitari podem dir que s’ha passat de
pricticament cap tractament (1-3 tractaments Fany) als
tractaments propis d’un cultiu d’horticultura intensiva, Aix{
veiem que és practica comit la desinfeccid del 561 amb “Va-
pam’, “Bromur de metil”, etc... i que durant tot ¢l perfode
de cultiu es fan de lordre de 15-20 tractaments per tal
d’aconseguir una produccié de 4-5 Kg per metre quadrat
amb fruits de primera qualitat.
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En el cas concret del forgatge, es pot partar d’una técni-
ca de recent introduccié. Primer fou “l'empallat™ plistic
del sol, ja sigui amb plastic blanc o negre, després es va in-
troduir, molt a poc 2 poc, el forgatge amb tinels de cultiu.
Aquesta lenta implantacié dels tinels pel forcat del madui-
%6, ve donada pel fet de que no hi ha prou en collocar uns

plastics sobre les plantes, siné que cal conéixer tota la técni-
ca: tipus de plastic, moment d’inici del forgatge, ventilacis,
tractaments fito-sanitaris, adobats, etc... _

En la mesura gue ¢l pagés ha assimilat aquesta técnica,
ha augmentat la superficie de conreu forgat i aix{ veiem que
en els darrers 3-4 anys hi ha hagut un espectacular augment
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Tédcnica de 'empaliat amb pidstic negre que cobreix &f sol.

de la superficie coberta.

En el moment actual es parla de:

— Un forgat intensiu, amb calefaccié i llum artificial, pric-
ticament no utilitzat degut al seu elevat cost.

— Un forgat normal, amb varietats “‘Aliso”, “Sequoia”,
“Toro™ 1 “Douglas”, amb collocacié dels tinles de ne-
vembre a desembre.

— Un semi-forgat, a base de varietats “Tioga™ i “Tufts”
amb coldocacié dels tanels de gener a febrer.
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COMERCIALITZACIO

[gual que en els aspectes propis del cultiu, les transfor-
macions dintre l'apartat de la comercialitzacid han estat
profundes i han caminat de forma parallela a 'evolucid de
les varietats i les técniques de conreu.

Fins a finals dels anys seixanta tota la comercialitzacid
del maduixd es feia pel mercat del “Born” de Barcelona i
posteriorment, en desaparéixer aquest mercat, passd a “*Mer-
cabarna”. Ni el sistema de venda permetia treure el maxim
de profit a la produccid ni les varietats obrir nous canals de
venda, tals com la comercialitzacié a altres zones de I'Estat,
per no dir 'exportacié,

Amb Ia introduccio de les varietats californianes i en es-
pecial la varietat “Tioga”, la situacié canvid totalment. Ré-
pidament es pensd en la substitucid del cistell, molt tipic
perd poc practic, per la caixa amb cubetes o la caixa a bal-
quena. La luita fou forta, els assentadors s'oposaren a
aquest canvi, juntament amb certs pagesos que veien que la
caixa no els permetia “fer cares”, és a dir, collocar la ma-
duixa més deficient al fons i al damunt una capa de fruits
de qualitat extra,

En aquesta luita, la victdria es va anar inclinant, poc a
poc, a favor de la caixa, i en ¢l moment actual, el cistell ha
quedat com un envias de [uxe, especialment per a certs tipus
de vendes en els mercats locals.

Paral.lelament al pas del cistell a la caixa i com a factor
decisiu en aquest canvi hem de tenir en compte 'aparici6 de
la comercialitzacid cooperativa. En aquest sentit conside-
rem com a factor decisiu la creacidé del Grup Sindical de co-
lonitzacid “FRESONIA™, que agrupava a pagesos de tota la
zona del maduixé. “Fresbnia” obrf les portes a Pexportacio
i al mercat nacional, i impulsa la utilitzacié de planters de
qualitat procedents de vivers de California, Franca i nacie-
nals, i prepar el cami per a una transformacié integral del
conreu.

En els darrers anys I'evolucid comercial ha continuat:

— A Calelia tenim la Societat Agriria de Transformacié
“UMAC", que agrupz fonamentalment a pagesos de Ca-
lella, si bé n’hi ha d’altres poblacions del Maresme.
Aquesta societat es dedica prioritariament a la comercia-
litzacié de la produccid, tant en el mercat nacional com
a l'estranger.

— A Sant Pol existeix la Societat Cooperativa “FRESPOL”
també amb Vobjectiu de la comercialitzacis, si bé va
iniciar, fa dos anys, lz posta en marxa d’uns vivers per a
la produccié de la planta de qualitat, En el moment ac-
tual aquests vivers es porten de forma conjunta amb
“UMAC” de Calella.

— A Canet s’ha constituit dins la Cambra Agraria Local, un
grup per a la comercialitzacié del maduixé.

— A Sant Cebrid, Sant Pol i Pineda existeixen magatzems
particulars, els quals distribueixen una bona quantitat de
la producci6 al mercat nacional i a Pexportacié.

Aquesta és, en linies generals, el panorama de la comer-
cialitzacié de la maduixa del Maresme. La maduixa del Ma-
resme es ven arreu del pais i més entld de les fronteres, i si
bé la luita &s forta, doncs en els mercats incideixen madui-
xes d’altres contrades (Huelva, Valéncia, etc...}, lesperit de -
lluita dels nostres pagesos fard que aquest conreu continui
de forma econdmicament rendable a la nostra comarca.





